Buffet de la Gare

RESERVEZ 022 354 16 20
www.buffetgland.ch

hotelglanis@bluewin.ch
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SEMAINE du 4 au 8 mars 2024

Lundi Potage a la courgette & I'indienne Entrée du jour
Eventail de magret de canard au miel Gratin de poisson
Risotto aux champignons Riz créole
Gratin d'aubergines Salade mélée
k%% *k%
Salade de mangue et son sorbet Dessert du jour
Prix 26. —-Fr Prix 29.—-Fr.
Mardi Minestrone la tessinoise Entrée du jour
Picanha de boeuf Angus au poivre Rascasse en croute de tapenade
Pommes croquettes Pommes vapeur
Epinards en branche Salade verte
k%% *k%
Bavarois aux fruits rouges et sa glace Dessert du jour
Prix 26. —-Fr Prix 31.—-Fr.
Mercredi Consommé caroline Entrée du jour
Ballotine de volaille aux morilles Tartare de saumon au basilic
Fines nouillettes Pommes frites
Salade russe
k%% *k%
Baba aux agrumes Dessert du jour
Prix 26. --Fr Prix 28.—-Fr.
Jeudi Potage Dubarry Entrée du jour
Faux-filet de boeuf cuisson lente, sauce béarnaise Raviolis aux fruits de mer
Pommes frites Salade verte
Salade verte
*%k% *k%
Salade de fruits Dessert du jour
Prix 26. —-Fr Prix 31.--Fr.
Vendredi Velouté de tomate Entrée du jour

*kk

Pavé de saumon mi-cuit
Pommes vapeur

*k%

lle flottante et créme anglaise
Prix 26. —-Fr

*kk

Jambon de la Borne et son lard grillé
Gratin dauphinois

Lentilles braisées
* %%

Dessert du jour
Prix 29.--Fr.

SUGGESTION DE JOUR

Raviolis a l'ail d’ours a la truffe

Ak

Entrecéte parisienne de boeuf au poivre

Ak

Dessert du jour

36.--Fr.

SUGGESTION DE LA SEMAINE

Carpaccio de tomate et burratina

Ak

Veau aux morilles

Ak K

Bavarois a la clémentine

51.-- Fr.
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