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------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 
Lundi Crème de légumes Entrée du jour 
 ***  *** 

 Joue de veau braisée chasseur Pavé de saumon 
  Pommes mousseline Pommes vapeur 
 Salade verte Epinards en branche 
 ***  *** 
 Cheesecake et son coulis rouge Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 

Mardi Potage cultivateur Entrée du jour    
 ***  *** 

 Jambon rôti au miel  Daurade à la provençale 
 Pommes au four Pommes croustillantes 

 Ratatouille  
 ***  *** 
 Poire pochée au vin cuit, glace vanille Dessert du jour 
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 
Mercredi Potage parmentier Entrée du jour 
 ***  *** 

 Cuisse et haut de poulet jaune, sauce au vin rouge Tartare de saumon aux avocats 
  Ecrasé de pommes de terre Pomme frites 
 Salade d’avocats Toasts au beurre salé 
 ***  *** 
 Muffin au chocolat, crème vanille Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Jeudi Crème Dubarry Entrée du jour 
 ***  *** 

 Papet vaudois Perche à l’Orly sauce tartare 
     Pommes vapeur 
    Salade verte 
 ***  *** 
 Salade de nectarine, glace fraise Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Vendredi Potage vaudois Entrée du jour 
 ***  *** 

 Feuilleté de saumon aux fines herbes Émincé de bœuf  aux oignons 
  Pomme purée Pommes au four 
 Petits légumes Salade verte 
 ***  *** 
 Tarte aux fruits Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

 

 
SUGGESTION DE JOUR 

 
Tagliolini à la truffe 

*** 
Entrecôte parisienne de bœuf au poivre  

Pommes frites 
*** 

Dessert du jour 
 

41.--Fr. 

 
SUGGESTION DE LA SEMAINE 

 
Terrine de chevreuil 

*** 
Filet de cerf 

*** 
L’abricot et son sorbet 

 
51.-- Fr. 
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