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 RESERVEZ 022 354 16 20 

www.buffetgland.ch 

                    reception@glanis.ch                                             SEMAINE du 11 au 15 mai 2026 
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Lundi Crème d‘asperges Entrée du jour 
 ***  *** 

 Veau sauté printanier Dorade poêlé au citron vert 
 Pommes au four Riz créole 
 Salade d’avocat                                                            Brocolis  
 ***  *** 
 Tiramisu à la pistache Dessert du jour 
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Mardi Crème de brocolis Entrée du jour    
 ***  *** 

 Steak de bœuf café de Paris Gratin de poisson 
 Pommes croquettes Riz aux petits légumes 
 Fagot de haricot  
 ***  *** 
 Flan caramel Dessert du jour 
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Mercredi Potage du jardin Entrée du jour 
 ***  *** 

 Gigot d’agneau aux épices Tartare de saumon au raifort 
  Gratin de pommes de terre  Pommes frites 
 Fagot d’haricots Toast au beurre salé 
 ***  *** 
 Salade de fruits, sorbet orange Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Jeudi  
 
 

MENU SPECIAL – ASCENSION 
 

 

 
Vendredi Minestrone Entrée du jour 
 ***  *** 

 Perche d’Orly, sauce tartare                                           Sauté d’agneau aux raisins 
  Pommes vapeur Pommes vapeur 
 Salade calipso Petits pois 
 ***  *** 
 Verrine exotique Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 28.--Fr. 
 

 
 

 
SUGGESTION DE JOUR 

 
Asperges blanche béarnaise 

*** 
Entrecôte de bœuf au poivre à la crème  

Nouillettes 
*** 

Dessert du jour 
 

41.--Fr. 

 
SUGGESTION DE LA SEMAINE 

 
Carpaccio de canard et ses roses de betterave, émulsion de chèvre 

*** 
Le turbot grillé au beurre noisette 

ou 

Filet de veau aux morilles 

*** 
Carpaccio de mangues et son sorbet 

 
51.-- Fr. 
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