Buffet de la Gare

RESERVEZ 022 354 16 20
www.buffetgland.ch
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SEMAINE du 18 au 22 mai 2026

Lundi Potage Dubarry Entrée du jour
Steak de boeuf Angus, café de Paris Risotto aux crevettes
Nouillettes Salade de tomates
Salade de tomates
*k% *k%
Mangue marinée et dés de pastéque, sorbet passion Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.
Mardi Minestrone a la tessinoise Entrée du jour
Sauté de veau aux champignons Médaillon de saumon sauce chimichurri
Mille feuilles de pormmes de terre Pommes vapeur
Fagot de haricots Epinards en branches
*k% *k%
Mousse fraise et rhubarbe Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.
Mercredi Créme de légumes Entrée du jour
Ballotines de volaille, chutney d'échalotes Aiglefin pané a l'ceufs
Riz cantonais Sardines grillées
Pommes vapeur
*k% *k%
Salade de fruits et son sorbet Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.
Jeudi Potage cultivateur Entrée du jour
Araignée de pore, jus de passion Tartare de saumon au raifort
Patate douce Toast et beurre salé
Fagot de haricots Pommes frites
*k% *k%
Eventail de poires au chocolat Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.
Vendredi Potage de brocolis Entrée du jour

*kk

Espadon a la banane
Choux rouges a Ja grenadine

Pommes vapeur
Tk

Roulé a la noisette
Prix 26.-- Fr

*kk

Navarin d’agneau
Couscous

Salade melée
* %%

Dessert du jour
Prix 28.—-Fr.

SUGGESTION DE JOUR

Tagliolini a [a truffe

Ak

Entrecéte de beeuf au poivre a la créme

Pommes frites
oA

Dessert du jour

41.—Fr.

SUGGESTION DE LA SEMAINE

Ak K

Le turbot grillé au beurre noisette
ou

Filet de veau aux morilles
* A

Carpaccio de mangues et son sorbet

51— Fr.

Carpaccio de canard et ses roses de betterave, émulsion de chévre
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