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Lundi Crème de légumes Entrée du jour 
 ***  *** 

 Steak de cerf sauce Mirza Pavé de saumon au raifort 
 Et sa garniture d’Automne Salade mêlée 
     
 ***  *** 
 Kiwi et mangue marinés, sorbet Dessert du jour 
 Prix 27.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Mardi Potimaron Entrée du jour    
 ***  *** 

 Escalope de porc pané Filet de limande 
 Spaghettis sauce tomate Pommes vapeur 
 Salade mêlée Haricots 
 ***  *** 
 Le carré mocca Dessert du jour 
 Prix 27.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Mercredi Crème de carottes Entrée du jour 
 ***  *** 

 Médaillon de bœuf sauce béarnaise Tartare de saumon aux herbettes 
  Pommes frites Pommes frites 
 Haricot coco Haricot coco 
 ***  *** 
 Tarte au citron, salade d’agrume Dessert du jour   
 Prix 27.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Jeudi Potage minestrone Entrée du jour 
 ***  *** 

 Choux-croute garnie Alsacienne  Filet de sandre mousseline à la truffe 
     Pommes rouges 
    Poireau au beurre 
 ***  *** 
 Financier praliné, glace vanille Dessert du jour   
 Prix 27.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Vendredi Potage cultivateur Entrée du jour 
 ***  *** 

 Brochette de poisson sauce nantua Bajoues de porc braise au Madere  
  Lentilles Pommes mousselines 
 Pommes vapeur Lentilles 
 ***  *** 
 Bavarois au yogourt, cerise au kirch Dessert du jour   
 Prix 27.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

 
 

 
SUGGESTION DE JOUR 

 
Tagliolini à la truffe 

*** 
Entrecôte parisienne de bœuf au poivre 

Pommes frites 
*** 

Dessert du jour 
 

42.--Fr. 

 
SUGGESTION DE LA SEMAINE 

  
Terrine de chevreuil  

*** 
Filet de cerf sauce Mirza 

 
*** 

Truffé au chocolat, sorbet orange 
 

52.-- Fr. 
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