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SEMAINE du 13 au 17 avril 2026

Lundi Créme de légumes Entrée du jour
Feuilleté de volaille au champignons Omble chevalier
Riz cantonais Pommes mousselines
Salade verte Petits pois
*k% *%k%
Biscuit au chocolat et sa gelée d'orange Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.

Mardi Potage bonne femme Entrée du jour
Carré de porc a Pérable et gingembre Médaillon de turbot au

beurre noisettes

Patates douces au four Pommes vapeur
Haricot en fagot Haricots
*k% *%k%
Salade de fruits et son sorbet Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 33.—-Fr.

Mercredi Consommé et Brunoise de légumes Entrée du jour
Aiguillettes de beeuf sauce béarnaise Tartare de saumon aux herbettes
Pommes frites Pommes frites
Salade mélée Toast et beurre salé
*%k% *%k%
Feuilleté a I'ananas Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.

Jeudi Créme de poireaux Entrée du jour
Entrecote de beeuf, sauce Café de Paris Filet de cabillaud
Pommes frites Pommes vapeur
Salade mélée Epinards en branche
*%% *%k%
Verrine exotique Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.

Vendredi Potage cultivateur Entrée du jour

*kk

Truite de fjord a la canadienne
Purée de patate douce

*k%

Mousse au chocolat, sorbet framboise
Prix 26.-- Fr

*kk

Feuilleté de poulet aux champignons
Riz créole

*k%

Dessert du jour
Prix 31.—-Fr.

SUGGESTION DU JOUR

Tagliolini a la truffe

oA KK

Entrecéte de beeuf au poivre a la créme

Nouillettes

KA K

Dessert du jour

39.—Fr.

SUGGESTION DE LA SEMAINE

Asperges blanches, sauce hollandaise et jambon ibérigue

Hkk

Escalope de veau citronné
Hkk

Créme brulée au vin cuit

51— Fr.
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