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------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 
Lundi Guacamole à la tomate Entrée du jour 
 ***  *** 

 Emincé de veau aux champignons Filet de cabillaud senteurs de 
Provence 

  Pommes darphin Patate douce 
    Haricots 
 ***  *** 
 Pêches rôties au miel Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
Mardi Potage parmentier Entrée du jour    
 ***  *** 

 Roti de porc au miel Daurade poêle au beurre citronée 
 Patate douce Pommes vapeur 

 Ratatouillie Ratatouille 
 ***  *** 
 Financier et sa crème noisette, glace vanille Dessert du jour 
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Mercredi Potage cultivateur Entrée du jour 
 ***  *** 

 Poulet aux champignons Tartare de saumon aux herbettes 
  Riz créole Pommes frites 
 Salade mêlée  
 ***  *** 
 Île flottante Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Jeudi Crème de champignon Entrée du jour 
 ***  *** 

 Rôti d’épaule de veau dans son jus Longe d'espadon panée au sésame  
  Pommes vapeur  Spaghetti au beurre 
     
 ***  *** 
 Fine tarte aux pommes, glace vanille Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 
Vendredi Minestrone Entrée du jour 
 ***  *** 

 Loup de mer Picanha de bœuf sauce béarnaise 
  Pommes à l’huile d’olive Riz créole 
 Courgettes à la provençale Haricots 
 ***  *** 
 Panna cotta aux fruits rouges Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

 

 
SUGGESTION DE JOUR 

 
Tagliolini à la truffe 

*** 
Entrecôte parisienne de bœuf au poivre  

Pommes frites 
*** 

Dessert du jour 
 

41.--Fr. 

 
SUGGESTION DE LA SEMAINE 

 
Mille-feuille de foie gras 

*** 
Filet de veau dans son jus 

*** 
Abricot fondante farcie délicatement williamine 

 
51.-- Fr. 
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