Mardi 11 aouit 2026

MENU 1

Guacamole
*%k%

Réti de porc dans son jus corsé
Haricots aux échalotes
Pommes au four
*%k%

fle flottante

Assiette du jour  26. —-Fr.
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MENU 2

Entrée du jour

*kk

Tagliatelles aux saumon & la créme

Salade mélée
*%k%

Dessert du jour

Assiette du jour 29. --Fr.

SUGGESTION DU JOUR

Fettuccine a la truffe

ok

Entrecdte parisienne de beeuf au poivre

Pommes frites

Dessert du jour
Prix 41. — Fr.

SUGGESTION DE LA SEMAINE

Millefeuille de fois gras

wxk

Pavé de veau aux morilles

wxk

L’abricot surprise

Prix 51. — Fr.
Vins conseillés
Blanc
Vinzel Vaud
Yvorne Vaud
Curzilles, Raymond Paccot Vaud
(Chasselas, Doral, Pinot Gris, Rieslings)
Johannisberg Luisier Valais
Pouilly-Fumé France
Amanta Pecorino Italie
Rosé
Gamay Valais
Quinta do Crasto Portugal
(Eil de Perdrix Steiner Tartegnin
Swan, Didier Cornut Genéve
Cétes de Provence France
Rouge
Le Satyre, Gamay N. Graff Begnins

Monsieur N.. lauthentique (Grenache, syrah)

Chéteau Vincy pinot noir

Chéteau Clauzet, St-Estéphe

Malbec
Quinta do Ventozelo

France
Gilly
France
Argentine
Portugal

GARE
GLAND
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Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents
dans nos plats qui sont susceptibles de provoquer des allergies ou intolérances.

Provenances :

Boeuf : Argentine / Veau : Suisse / Porc : Suisse / Saumon : Norvege

_Nos pains sont fabriqués artisanalement par notre boulangerie locale (CH)
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