Buffet de la Gare

RESERVEZ 022 354 16 20
www.buffetgland.ch
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SEMAINE du 31 aofit au 4 septembre 2026

Lundi Salade de figues réties au miel, tomate et féta Entrée du jour
Emincé de veau aux champignons Omble chevalier
Pommes croustillantes Pommes écrasées a I'huile dolive
Carottes glacées Haricots verts
*%k% *%k%
Gelée de fraise et son sorbet, créme pistache Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.

Mardi Potage parmentier Entrée du jour
Rack de pore laqué, cuisson lente Loup de mer au four
Pommes de terre Pommes nature
Petits légumes Carottes
*k% *k%
Tarte aux pruneaux, glace vanille Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.

Mercredi Pites A la tomate froide et burratina Entrée du jour
Blanc de poulet farci aux champignons Tartare de saumon
Pommes de terre Avocat et concombre
Epinards Pommes frites
*k% *k%
Salade de fruit, sorbet myrtille Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.

Jeudi Créme de petits pois froide Entrée du jour
Pitce de veau, cuisson lente Tagliatelles carbonara
Pommes purée Salade mélée
Petits légumes
*%k% *%k%
Biscuit & I'orange et kumquats confits Dessert du jour
Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr.

Vendredi Minestrone Entrée du jour

*kk

Médaillons de saumon écossais A I'aneth

Salade mesclun
k%%

Baba en verrine, créme vanille
Prix 26.-- Fr

*kk

Aiguillettes de beeuf, sauce argentine
chimichurri
Ecrasé de pommes de terre

*k%

Dessert du jour
Prix 33.—Fr.

SUGGESTION DE JOUR

Fettuccine a la truffe
o* ok k

Entrecéte parisienne de beeuf au poivre

Pommes frites
o* ok k

Dessert du jour

41.—Fr.

SUGGESTION DE LA SEMAINE

Carpaccio de tomate burrata
Hkk

Filet de beeuf au foie gras

Hkk

Fraise surprise

51— Fr.
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