Buffet de la Gare

RESERVEZ 022 354 16 20
www.buffetgland.ch
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SEMAINE du 5 mai au 9 mai 2025

Lundi Potage de légumes Entrée du jour
Médaillon de Beeuf café de Paris Royal de Cabillaud aux agrumes
Pommes frites Pommes vapeurs
Salade du marché Salade du marché
*%k% *k%
Salade de mangue et de grenade ainsi que son sorbet Dessert du jour
Prix 27.—-Fr Prix 31--Fr.
Mardi Créme d’asperges Entrée du jour
Quasi d’agneau au thyn Carré de Lieu noir en croute a la moutarde
Risotto au Safran Risotto au Safran
Salade de tomates Salade de tomates
k%% *k%
Biscuit praliné amandes et sa mousseline fruits rouges Dessert du jour
Prix 27.--Fr Prix 29.--Fr.
Mercredi Potage Dubarry Entrée du jour
Boeuf bouilli a la vinaigrette Tartare de saumon au raifort
Pommes vapeurs Pommes frites
Légumes Toast et beurre salé
*%k% *k%
Biscuit a 'orange et son sorbet Dessert du jour
Prix 27.--Fr Prix 30.—Fr.
Jeudi Créme de tomate Entrée du jour
Picatta milanaise Filet de Sandre a la Grenobloise
Risotto au Safran Pommes darphin
Salade du marché Salade du marché
k%% *k%
Brownie et créme passion Dessert du jour
Prix 27.--Fr Prix 29.--Fr.
Vendredi Minestrone Entrée du jour

*kk

Tagliatelles aux saumon a la créme

Salade de Tomate

*k%

Verrine tricolore
Prix 27.—-Fr

*kk

Pavé de Boeuf aux échalotes
Pommes frites

Tomate gri//ée
kK

Dessert du jour
Prix 31.--Fr.

SUGGESTION DU JOUR

Asperges blanches, jambon
cru et sauce béarnaise
KAk
Entrecéte parisienne de boeuf

au poivre a la créme

Pommes frites
Ak

Dessert du jour

37.--Fr.

MENU FETE DES MERES

Amuse-bouche surprise

Cannelloni 3 la mangue et chéres
*k A

Gravlax de Saumon, burratina au caviar royal

HA K

Bisque de homard en croute
kK

Filet mignon de Veau aux morilles

Truffe au chocolat, sorbet orange sanguine

75.-- Fr.
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