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Lundi Cornettes Entrée du jour 
 ***  *** 

 Steak de filets de porc Thon aux oignon confits 
  Fagots d’haricots Fagot de haricot 
 Gartin de pommes de terre Epinards 
 ***  *** 
 Tartare aux myrtilles et son sorbet Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 

Mardi Guacamole Entrée du jour    
 ***  *** 

 Bajoue de veau au cacao Pavé de sandre  
 Pommes nouvelles Riz rouge 

     
 ***  *** 
 Salade de mangue, sorbet exotique Dessert du jour 
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Mercredi Mille-feuille Entrée du jour 
 ***  *** 

 Picanha à la chimichurri Tartare de saumon de raifort 
  Riz  Toast de beurre 
 Haricot noir  
 ***  *** 
 Bavarois fraise Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Jeudi Tomate mozzarella Entrée du jour 
 ***  *** 

 Tendrons de veau cuisson lente Saumon poêlé et son rouget 
  Pommes vapeur à la moutarde Pommes vapeur 
 Carottes vapeur Petits pois 
 ***  *** 
 Poire pochée belle Hélène Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

Vendredi Potage minestrone Entrée du jour 
 ***  *** 

 Filets de perches Orly et sauce tomate Secreto de porc 
  Riz pilaf Pommes frites 
 Haricot vert Tomate grillées 
 ***  *** 
 Salade de fruits Dessert du jour   
 Prix 26.-- Fr Prix 31.--Fr. 
 

 

 
SUGGESTION DE JOUR 

 
Fetuccini à la truffe 

*** 
Entrecôte parisienne de bœuf au poivre  

Pommes frites 
*** 

Dessert du jour 
 

41.--Fr. 

 
SUGGESTION DE LA SEMAINE 

 
Carpaccio de tomate et burrata 

*** 
Pavé de foie de veau 

*** 
Crème brûlée combawa 

 
51.-- Fr. 
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